
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mahlzeitendienst-Mittagsmenü vom 15. bis 21. Juli 2024 

Mahlzeitendienst pflegimuri | Nordklosterrain 1 | 5630 Muri | pflegimuri.ch 

Leitung Hotellerie | Dennis Lehmann | T 056 675 92 20 

Küchenchef | Christoph Banz | T 056 675 92 58 

 

Montag, 15. Juli Dienstag, 16. Juli Mittwoch, 17. Juli Donnerstag, 18. Juli Freitag, 19. Juli Samstag, 20. Juli 

 

Sonntag, 21. Juli 

       

Mittagessen 

Kohlrabi-Safran-Suppe 

 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Champignon-Crème mit 

Klosterchrütli 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Minestrone-Rahmsuppe 

 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Brennessel-Kartoffel-Suppe 

 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Berner Gelberbsen-Marktsuppe 

 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Blumenkohl-Fenchel-Suppe 

 

Saisonsalat 

Mittagessen 

Geflügelbouillon mit Flädli und 

Gemüse 

Saisonsalat 

     ***      ***      ***      ***      ***      ***      *** 

«Boeuf Borguignon» 

Französisches Rindsvoressen 

geschmort in kräftiger 

Rotweinsauce 

Härdöpfelstock 

Romanescogemüse 

 

Tagesdessert 

Saltimbocca vom Chrüterschwein 

mit Salbei und Rohschinken 

gebraten 

an Marsala-Reduktion 

Weisswein-Peterli-Risotto 

Blattspinat 

 

Tagesdessert 

«De Woche Klassiker» 

Züri Gschnetzlets vom Seetaler 

Kalb an sämiger Champignon- 

Rahmsauce 

Röschti 

Grüeni Bohne 

 

Tagesdessert 

«Us em Ofe» 

Saftigi Pouletfleischbällchen 

mit Estragon-Senf-Sauce 

Müscheli Teigwaren 

Rüebli und Erbsli 

 

 

Tagesdessert 

«Immer fein, einfach und guet» 

Gebackene Fischstäbli 

mit Remouladesauce und 

Zitroneschnitz 

Patatli mit Dill 

Krautstiel à la crème 

 

Tagesdessert 

Geschmorte «gabelzarte» 

Schweinskopfbäggli 

an Burgunder-Sauce 

Sellerie-Trüffelstock 

glasierte Rüebli 

 

 

Tagesdessert 

«Sunntigsbraten» 

vom glasierte Kalbsschulterspitz 

mit Morchelsauce 

Mini-Schupfnudeln 

Broccoli 

 

 

Tagesdessert 

 


