
pfIegimuri

Mittagessen
   im Restaurant benedikt

pfIegimuri

Sonntag, 28. Juli Montag, 22. Juli 

22. bis 28. Juli 2024

Dienstag, 23. Juli 

Steinpilz-Chrüter-Rahmsuppe 

  En Guete

Orientalische Linsensuppe Zucchetti-Curry-Suppe 

Menu 1 

Weisses Voressen vom Seetaler Kalb 

an Estragon-Rahmsauce 

Spinat Nudeln 

Vanille Rüebli 

Menu 1 

«Wie im sommerlichen Biergarten» 

frisch gebackener Fleischkäse mit Senf 

pflegi Kartoffelsalat 

Bohnen- und Tomaten-Salat 

Menu 1 

Pouletbrüstli «Carbonara» 

an feiner Speckrahmsauce 

Penne 

Broccoli Rösli 

Menu 2 

Rinds Entrecôte Double 

Cognac-Pfeffer-Sauce 

Dauphine Kartoffeln 

Blumenkohl 

Menu 2 

«Shis Kebab» Gegrillte Lammspiesse 

mit Joghurt-Minzen-Sauce 

Perl Couscous 

Geröstete Peperoni aus dem Ofen 

Menu 2 

Glasierte Kalbsbrustschnitte «Cremolata» 

Merlot Sauce 

Risotto con Verdure 

Rüebli Trio 

Vegi 

Tessiner Polenta Küchlein, überbacken mit 

Gorgonzola und Birne auf Ratatouille-

Gemüse 

Vegi 

Rüeblihummus, Cappelletti im Liebstöckel- 

Teig mit Eierschwämmli-Ragout und 

Blattspinat 

Vegi 

Halloumi Grillkäse auf Cocobohnen-

Auberginen-Gemüse, neue 

Kartoffeln,Tomaten-Aprikosen-Salsa 



Mittwoch, 24. Juli Donnerstag, 25. Juli Freitag, 26. Juli Samstag, 27. Juli 

Cremige Zwiebelsuppe mit Parmesan Tomaten-Basilikum-Suppe Pastinaken-Apfel-Suppe Lauch-Kartoffel-Suppe 

Menu 1 

«Pot au Feu» vom Weiderind 

mit Meerretich-Schaum 

Härdöpfel Möcke mit Schnittlauch 

Pot au Feu Gemüse 

Menu 1 

Schweinsbraten mit caramelisierten Öpfelwürfeli 

Kloster Rotwein Sauce 

Polenta mit Bergkäse 

Grüeni Höckerli Bohne 

Menu 1 

Goldbrassen Filet Royal «au Four» 

Noilly Brat-Orangen-Beurre Blanc 

Süsskartoffelstock 

Romanesco 

Menu 1 

Gegrilltes Holzhackersteak vom Säuli 

mit Kräuterbutter 

Knusprige Streichholzkartoffeln 

Wellenschnitt Zucchetti 

Menu 2 

Geschnetzeltes vom Murimoos Bio Säuli 

an feiner Thymian-Pilz-Sauce 

Krawättli 

Rahmkohlräbli 

Menu 2 

Rindfleisch Frikadellen 

mit Senf-Estragon-Sauce 

Lyonner Kartoffel 

Ofentomate 

Menu 2 

Gebackene Panko Poulet-Steakli 

mit Curry-Sauce 

Asia Reis mit getoastetem Sesam 

Wok Gemüse 

Menu 2 

Mit Ahornsirup glasierte Entenbrust 

Nektarinen-Kompott und Portweinsauce 

Gnocchi 

Maischölbli mit Chrütli 

Vegi 

Thai Curry mit Blumenkohl, 

Schlangenbohnen, Mais, Kartoffeln, Lemon-

Kokosreis und Pak Choi 

Vegi 

Gefüllter gebackener Kohlrabi mit Gemüse-

Bolognese und Quark-Spätzli 

Vegi 

Italienische Spinat-Cremini Pilze, Zwiebel- 

Fritatta, Spaghetti und buntes Peperonata 

Vegi 

Gebackenes Provençale Käse Medaillon mit 

Tomatensauce und sämigem Safran Ristotto 


