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Unsere Tavolata-Menii

Apéro
Plazidus Perlwein 2022, Miiller Thurgau-Sauvignon Blanc

Knusprig gebackene Brotchips mit Rosmarin parfiimiert
Gazpacho

Vorspeise
Abt Jodok 2023, Pinot Gris / Abt Laurentius 2022, Chardonnay-Miiller Thurgau
Tomatensalat Tricolore mit Bio-Biiffelmozzarella aus der Kaserei Berglinde
Murimoos Trockenfleischvariation mit fruchtigem Quinoa-Melonen-Krauter-Salat

Geraucherter Quellwasser-Saibling aus der Fischzucht Bremgarten mit
slisser Dill-Senf-Sauce

Minibrotli Variation

Hauptgang
Abt Dominikus 2022, Rotweincuvée / Abt Ambros Barrique 2022 Pinot Noir

Freiamter Kalbshohriicken mit Krauterjus, begleitet von Kiirbisrisotto und
Ofengemise «ProSpecieRara» aus dem Pflegigarten

oder

Auberginenpiccata auf Tomatensugo (vegetarisch)

Dessert
Abt Hironymus 2023, Sauvignon Blanc / Vieux Gelbméstler, Birnenbrand
Aargauer Rieblimuffin
Freiamter Mostcreme mit Bratapfelkompott
Moccamousse mit Amaretti

Kasevariationen aus der Kaserei Berglinde mit Zwetschgenchutney und
hausgemachtem Friichtebrot

CHF 79.00 pro Person inkl. Weinbegleitung, Wasser und Kaffee
Anmeldeschluss 28. August

restaurant
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